Available 14th and 15th of February @
at lunch and dinner

Accompanied in the evening with live music
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Main Course (to choose)

Salmon Wellington with seasonal vegetables
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Disponible 14 y 15 de febrero a medio dia y cenas
Acompaiiado por la noche con misica en directo
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Principales (a elegir)

Wellington de Salmén con verduras de temporada
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Filetto de Rialto con cremoso de provola y maiz cru;:enfe
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Bofe”a de Lambrusco (To You) por pareja

Agua refrescos y cerveza

i Preczoporpersona, 60€ IVA incluido



